Kennzeichnung der Allergene und Zusatzstoffe im Speiseplan
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KARLSHOHE LUDWIGSBURG

Winter Woche 3 ZENTRALKUCHE
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
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Einen Guten Appetit winscht Ihnen das Team der Zentralktiche

Anderungen vorbehalten

Die Erklarung der Kennzeichnung entnehmen Sie bitte der beigefligten Legende. Bitte beachten Sie, dass in unserem Betrieb verschiedenste Lebensmittel
verarbeitet werden, daher kdnnen Spuren von allen Allergenen in den Speisen enthalten sein.

Stand 14.10.23




