Kennzeichnung der Allergene und Zusatzstoffe im Speiseplan Sommer Woche 2
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KARL SHOHE LUDWIGSBURG

Telefon (07141) 965-140
zentralkueche @karlshoehe.

Vollkost

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
. Geflugelfrikadelle mit
GefliigelcevapciciP? Rinder- Blumenkohl- LinsenPa4 KartoffelnP2AG,

mit Sauce®P2
und Reis

Lasagne”PacK
griiner Salat und
DressingAPaG.33:4

Kartoffelauflaufr.b-GK
und griiner Salat und
DressingA 26334

SpatzleAP2 und
Putensaiten’k.1235

KrautersauceP2C,
Karottensalat und
DressingA PG934

Vegetarisch

Gemusefrikadelle?-Pa.3K
mit Sauce®Pa

Veg. Schnitzel
~Wiener Art“APaF mit
SauceP?

Kartoffelsalat® kann
Spuren von A,D,GI,J,K enthalten

Tomatensuppe®P?2 mit
NudelreisA-ba

LinsenP2* und
SpéatzleA.Pba
veg. SaitenAbacK

Schupfnudel-
pfanneA.baF
mit GemuseX
KrautersauceP¢

und Reis graner Salat und PrannkuchenAbas Karottensalat und
DressingA,Da,G,l,J,3,4 DreSSingA’Da’G'l"J'3
3 G
Dessert Fruchtjoghurt® Obst Apfelmus Obst Fruchtquark

Anderungen vorbehalten! Die Erklarung der Kennzeichnung entnehmen Sie bitte der beigefiigten Legende. Bitte beachten Sie, dass in unserem Betrieb
verschiedenste Lebensmittel verarbeitet werden, daher kénnen Spuren von Ei, glutenhaltigem Getreide, Milch, Senf und Sellerie in den Speisen enthalten sein.

Freigabedatum:23.04.24



