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KARL SHOHE LUDWIGSBURG

Kennzeichnung der Allergene und Zusatzstoffe im Speiseplan Sommer Woche 3 vekefon (07141) 965140

zentralkueche@karlshoehe.

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Rinderhackballchen Putengenggnetzeltes Gefliigelbratwurste <135, | KasemakkaroniA a6

Hahnchenbrustfilet

mit Sauce®Pb?2

) , . mit Plree® Tomatensauce®b?2
Vollkost mit Sauce®*€ und Vollkornreis mit NudelnA.ba ; ’
y und RahmgemuiseP¢ Gurkensalat
Kartoffeln Salat grinem Salat und und DressingAbac33
und Dressing#Pac!J3 DressingA 6123 g
Schwarzwurzel-

Falaffelballchen?b.GJK.F

Knusper-Karree >GL. mit Sauce®oa KnopfleauflaufA.bac Veg. BratwurstAPacK Kéasemakkaroni#ba6c4
Vegetarisch kann Spuren von F,H,J, K Vollkornreis mit Spinat Pilree® Tomatensauce®P?,
9 enthalten Salat grinem Salat und RahmgemiiseP¢ Gurkensalat
mit Sauce P3¢+ und DressingAoac10: Dressing#bac.33 und DressingAbacl):3
Kartoffeln
Apfelschnee®3 Obst Obst Joghurtcreme®

Dessert

PuddingPa¢

Anderungen vorbehalten! Die Erklarung der Kennzeichnung entnehmen Sie bitte der beigefiigten Legende. Bitte beachten Sie, dass in unserem Betrieb

verschiedenste Lebensmittel verarbeitet werden, daher kénnen Spuren von Ei, glutenhaltigem Getreide, Milch, Senf und Sellerie in den Speisen enthalten sein.

Freigabedatum:23.04.2024




