
 

Änderungen vorbehalten! Die Erklärung der Kennzeichnung entnehmen Sie bitte der beigefügten Legende. Bitte beachten Sie, dass in unserem Betrieb 

verschiedenste Lebensmittel verarbeitet werden, daher können Spuren von Ei, glutenhaltigem Getreide, Milch, Senf und Sellerie in den Speisen enthalten sein. 

Freigabedatum: 23.04.24 

 

Kennzeichnung der Allergene und Zusatzstoffe im Speiseplan Sommer Woche 4  

  

 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 

Vollkost 

GeflügelfrikadelleD, 

Da,A,J, 

mit Reis und 
TomatensauceG,Da 

 
 

Pichelsteiner Eintopf 
mit Rindfleisch und 

BrötchenDa-Df,G 

 

RinderbologneseG,Da  mit 
SpaghettiA,Da, 

geriebenem KäseG,1,4 

Salat und 
DressingA,Da,G,I,J,3 

pan. 
HähnchenschnitzelDa 
SpätzleA,Da, SauceDa,G 

Karottensalat 
und DressingA,Da,G,I,J,3 

pan. SeelachsfiletDa,C 
mit  

 Kartoffelsalat1, kann 

Spuren von A,D,GI,J,K enthalten 
Salat und 

DressingA,Da,G,I,J,3 

Vegetarisch 
VollkonnudelnD,F mit  
TomatensauceG,Da 

 

Pichelsteiner Eintopf 
mit GemüseeinlageK 

und  

BrötchenDa-Df,G 

SpaghettiA,Da 

GemüsebologneseG,K,Da,  
geriebenem KäseG,1,4 

Salat und 
DressingA,Da,G,I,J,3 

Gemüse-
frikadellenA,Da,J,K  

SpätzleA,Da, SauceDa,G 

Karottensalat 
und DressingA,Da,G,I,J,3 

Blumenkohl-Käse-
MedaillonsD,A,G,K 

Kartoffelsalat1, kann 

Spuren von A,D,G,I,J,K 

enthalten 
Salat und 

DressingA,Da,G,I,J,3 

Dessert QuarkspeiseG 
GrießbreiDa,G mit 

Kompott                                   
Obst FruchtjoghurtG   Obst 

 

Telefon (07141) 965-140  

zentralkueche@karlshoehe. 


