Kennzeichnung der Allergene und Zusatzstoffe im Speiseplan Sommer Woche 4
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Dressing”Pac 1.3

und Dressing?Pa¢!3:3

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
.. . D, ilatDa,C
GeflugeDEQ’Ijédelle o chelsiciner Eintont Rinderbolognese®®2 mit pan. pan. Seel;?:thsfllet
o iy : n Spaghetti*P?, HahnchenschnitzelP? 1 Kkann
mit Reis und mit Rindfleisch und , 5 G14 1A Dal Da.G Kartoffelsalat™
VOIIkOSt TomatensauceG’Da BrbtchenDa—Df,G ge”ebenlem Kglse ” SpatZIe T Salijce ' Spuren von A,D,Gl1,J,K enthalten
Salat un Karottensalat

Salat und
Dressing”PaGJ.3

Vegetarisch

Vollkonnudeln®F mit
Tomatensauce®P?2

Pichelsteiner Eintopf
mit GemuseeinlageX
und
BrotchenPabhe

Spaghetti*-P2

Gemisebolognese®X-ba,

geriebenem Kase®14
Salat und
DressingA.ba.GJ.3

Gemuse-
frikadellen?:baJ.K
Spatzle”*P3, SauceP2¢
Karottensalat
und Dressing#Pa¢!13:3

Blumenkohl-Kase-
MedaillonsPA Gk

Kartoffelsalat! kann
Spuren von A,D,G,1,J,K

enthalten

Salat und
Dressing”PaGJ.3

Dessert

Quarkspeise®

GrieRbrei2¢ mit
Kompott

Obst

Fruchtjoghurt®

Obst

Anderungen vorbehalten! Die Erklarung der Kennzeichnung entnehmen Sie bitte der beigefiigten Legende. Bitte beachten Sie, dass in unserem Betrieb
verschiedenste Lebensmittel verarbeitet werden, daher kdnnen Spuren von Ei, glutenhaltigem Getreide, Milch, Senf und Sellerie in den Speisen enthalten sein.

Freigabedatum: 23.04.24




