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KARL SHOHE LUDWIGSBURG

Kennzeichnung der Allergene und Zusatzstoffe im Speiseplan Sommer Woche 5

Telefon (07141) 965-140
zentralkueche@karlshoehe

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Kottbular vom Hahnchen-
Hahnchenbrustfilet RindA.baG.JK5 Pasta* P2 mit Putengulasch®©b2 CordonbleuP:¢ mit
Vollkost mit brauner SauceP? Butter- Kasesauce Pa¢45 Naturreis Kartoffelnsalat®kan
SpatzleAoa Kartoffeln® Salat Gartensalat spuren vonA,D,G,J K enthalten
Mais-Erbsen- und Dressing”P2¢!33 | und DressingAPa¢!J:3 dazu Gurkensalat
RahmgemiiseP2¢ und DressingA a3
EckeDPHFKJI Butter- Kartoffeltaschen® mit LinsengemuiseP2k Gurkeqnsalat mit
Vegetarisch SpéatzleAP2 und Sauce Kartoffeln® Salat mit Naturreis DressingAnsc..3
bac Mais- Erbsen- und Dressing# P26 Gartensalat g
R DA und DressingA-bac.lJ.3 : ADaG
ahmgemuse Kaiserschmarrn
Dessert Obst Erdbeermilch® Obst Joghurt® Apfelmus?

Anderungen vorbehalten! Die Erklarung der Kennzeichnung entnehmen Sie bitte der beigefiigten Legende. Bitte beachten Sie, dass in unserem Betrieb

verschiedenste Lebensmittel verarbeitet werden, daher kdnnen Spuren von Ei, glutenhaltigem Getreide, Milch, Senf und Sellerie in den Speisen enthalten sein.

Freigabedatum: 23.04.2024




