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KARL SHOHE LUDWIGSBURG

Kennzeichnung der Allergene und Zusatzstoffe im Speiseplan Sommer Woche 7

Telefon (07141) 965-140
zentralkueche@karlshoehe.

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Vollkost

Geflugelballchen P&
mit TomatensoReP2¢,

Hirtenpfanne mit
Sahnesauceb?¢
dazu Salat und

RindermaultaschenA.bacKk

Kartoffelsalat® kann Spuren
von A,D,Gl,J,K enthalten

Panierte
HahnchenschnitzelP2
mit Spatzle®2* und
Sauce®P?2

Rinder-Lasagne”baGK
mit Salat und
DressingA,Da,G,l,J,3,4

dazu Reis Dressing#.Pa617:3 daZ[l)J G“fkefvﬁg('ﬂg‘g”d dazu Salat und Obst
reSSIng DreSSingA,Da,G,I,J,3 S
Vollkornnudeln”:®2 mit veg. KartoffelsuppeP¢:35
Kartoffel- Brokkoli-Sahnesauce Maultaschen”.back KasespatzleA babet Brotchenbabhe
Vegetarisch GemuseauflaufPac ba,G Kartoffelsalat* dazu Salat und
dazu Salat und dazu Gurkensalat und DressingAba.G:J.3 Milchreis®
DressingAbaG1J.3 DressingAba.G1J.3 Kompott

Dessert

Joghurt® mit Frichten

Obst

Quarkspeise®

Obst

Anderungen vorbehalten! Die Erklarung der Kennzeichnung entnehmen Sie bitte der beigefiigten Legende. Bitte beachten Sie, dass in unserem Betrieb

verschiedenste Lebensmittel verarbeitet werden, daher kénnen Spuren von Ei, glutenhaltigem Getreide, Milch, Senf und Sellerie in den Speisen enthalten sein.

Freigabedatum: 23.04.2024




